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{, BLANCHUS

Mousserande vin gjort pa
Grechetto och Trebbiano.
Frisk smak med persika
och mineral.

125 kr

TENUTA TORRCECCONA
BiANCO

Grechetto och Trebbiano

lagrad pa jasten i staltank.

Frisk smak med citrus, tim-
l jan och gul persika. Bra
langd och mediumsyra.

Till fiskratter och ljust kott.
105 kr

ROSATO

Pinot Noir och Sangio-
vese. Tydlig syra, grana-
tapple och liten barighet.
Snustorr - bra pa alta-
nen, grym till en cae-
sarsallad!

125 kr

' MONTEFALCO
R0OSSO 2018

Sangiovese, Sagrantino och
Montepulciano. Jast pa
i staltank och sedan lagrad
pa fat i 8 manader. Intensiv
och fyllig smak av plommon
och blabar.

159 kr

MELANTO
1

219 kr (375 ml)
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GLADIUS

TERRE DE
LA CVSTODIA

Azienda Agraria

Mousserande vin enligt champagne-
metoden, 48 manader pa jasten.

Pinot Nero och Grechetto.

Mogen och nagot utvecklad, brodig
smak med citrus. Fyllig och rund.

219 kr

MONTEFALCO
GRECHETTO 2022

100% Grechetto lagrad pa
jasten i staltank samt lite
fat (10%) som ger ett fylli-
gare intryck. Gul persika,
citrus och lite mogen
mango.

149 kr

TENUTA
TORRCECCONA ROSSO

Sangiovese och Merlot. Lag-
rat pa staltank for frascho-
ren. Rod frukt, kérsbéar och
smidiga tanniner. Minera-
liskt avslut.

Till plockmat, koétt och pizza

105 kr
RUBIUM 2014

Sangiovese, Sagrantino och

Merlot. Jases pa staltank

och lagras sedan 30 méana-

der, varav 14 pa fat.

Fruktrik med balsamiskt
avslut.

Fylligt och elegant.
199 kr
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PLENTIS 2018

100% Trebbiano Spoletino,
10 manader pa jasten i stal-
tank.

Exotiska frukter, lagerblad
och péaron. Intensiv smak
med lite langd.

, Lamplig till just kott eller
kraftigare fiskratter.

179 kr
UMBRIA
SANGIOVESE 2022

Sangiovese (70%), Merlot
(25%) och Sagrantino (5%
I | lagrat 6 manader pa ekfat.

MONTEFALCO

= SAGRANTINO 2016

Roéda frukter med soéta kryd-
dor och rabarber. Mjuka
tanniner och langt avslut.

129

100% Sagrantino — full med
kraft! 12 manader pa fat ger
en komplex doft av kakao,

syliga korsbar och lakrits.
Fylligt med tydliga tanniner.
.. Kan lagras 15-20 ar

219 kr

Torkade druvor av Sagrantino ger toner av sylt paA morka bér, torkade plommon, kanel och en
viss aniston. S6tma, tanniner och morka frukter.
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CAsA PicA

Vermentino fran unga
vinstockar.

Friskt vin med en del ka-
\ raktéar. Kyl val och njut
pa balkongen.

115 kr
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FRAMMENTO 2022

\ ralitet.

rmannento | sika och lite mineralisk ton.
{{.}\ Friskt och frascht vin.

4 i\
DHT \\\mn"‘"’"‘%q 145 kr

BATTITO 2021

En réd blandning med Sangiovese,
Merlot och Cabernet Sauvignon.
Italiensk kansla med internationell
touch. Endast staltank, men &dnda
mycket frukt, en bra kryddighet och
lader.

159 kr

Orvieto Classico med Gre-
chetto, Vermentino, Sauvig-
non Blanc och Prociano. Vi-
net vaxer pa gammal sjobot-
ten vilket ger en harlig mine-

. _)/f’///f/((

DECUGNANO DEI BARBI

ORVIETO - UMBRIA

MARE ANTICO 2022

En “Orvieto Classico Supe-
riore” med Grechetto, Ver-
mentino, Chardonnay och
Prociano. 25 ar gamla
stockar pa gammal havs-
botten fullt med ostronskal.
Staltank men med pa ekfat.

Endast staltank: citrus, per- |mas antico

3 Citrus, honung och apple,
tillsammans med en sali-
nitet och mineral.

219 kr

AD1212 2020

Syrah fran 25 ar gamla stockar
visar sig Barbis terroir fran sin
béasta sida. Med Carbernet Sauvig-
non och Montepulciano. 2/3 lagra-
des pa fat i 12 manader. Bjornbar,
lader och latt fatkaraktéar.

245 kr
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BRrRuUT

Barbi var forst ut i Umbrien att till-
verka mousserande med champagne-
metoden 1978. 50% Chardonnay och
50% Pinot Noir, ligger pa jasten i 48

manader i urgamla etrustiska grottor.

Krispigt gront apple, brodighet, citrus
och frisk syra.

195 kr

ZERO DOSAGE

Samma druvor, samma tillverkningsme-
tod — precis som "Brut” , férutom att
man inte tillsadtter nagon

“dosage” (socker) - vinet blir alltsa
snustorrt.

Guava, tropisk frukt och latt brédighet.
Lang eftersmak.

195 kr

EXUBERA 2016

Flaggskeppet — endast de

fat.

basta Sagrantino-druvorna
gar till detta vin. Bjérnbar,
torkade kryddor och rostat

Bra struktur och stora,
B8, mjuka tanniner. I barrique
18 manader, 5 manader pa

flaskan. Kan lagras 15 ar —
lufta innan servering!

495 kr

i
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BARBI POURRITURE NOBEL

Ett aldelrotat dessertvin med Grechetto,
Prociano och Sauvignon Blanc. Socker:
124g/1 men med syran och mineraliteten
fran jordarna hos Barbi vavs den fint in
med tonerna av hasseln6t, honung och séta
kryddor.

269:- / 500ml



